
ARTE BIANCA E PASTICCERIA
Profilo in uscita in termini di competenze:

- il Diplomato è in grado di intervenire nella
valorizzazione, produzione, trasformazione,
conservazione e presentazione dei prodotti
dolciari e dei prodotti da forno
- Operare nel sistema produttivo promuovendo
le tradizioni locali, nazionali e internazionali,
riuscendo a individuare le nuove tendenze della
pasticceria artigianale ed industriale


